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Diec1 brevissimi anni

pie 10 anni. Ci ha accompagnato

durante un arco di tempo lunghissi-
mo ma che a noi ¢ sembrato quasi un
attimo. Quasi non ci siamo accorti
degli anni che passavano.

Il giornale del nostro istituto com-

Lavoro impegnativo, giornate passate
piu a scuola che a casa, lavoro creati-
vo per migliorare gradualmente tutto
cio che ci sembrava inadeguato.

Ognuno di noi ha speso un pezzo della
sua vita, quella vera. Non la vita del
“tutto e subito”, del “grande fratello”,
delle veline e delle letterine, dei con-
sumi sfrenati, delle ricchezze facili
raggiunte senza sacrificio e lavoro.
Non la vita virtuale delle pubblicita
nelle quali tutto si raggiunge senza
alcuno impegno, come per miracolo,
senza sacrifici, senza lo studio, senza
la cultura, senza la lettura.

Ognuno di noi ha lasciato in questa
scuola e nel giornale “Semel” un
pezzo della sua fatica.

Senza mai lamentarsi, senza piagni-
stei, semplicemente impegnandosi
fino all’estremo delle forze per rag-
giungere un obiettivo comune.
Ognuno svolgendo il proprio ruolo,
ognuno per la propria parte.

Questo ¢ stato “Semel” in dieci anni.
Lo specchio della nostra scuola.
L’espressione piu elevata dei nostri
sogni. E quando si sogna, si sa, non si
sente la fatica, si dimenticano i sacrifi-
ci, s’impara a sorridere anche nei
momenti piul tristi.

E il tempo & passato senza che nessu-
no abbia potuto ben valutare come
correvano veloci 1 secondi, 1 minuti, le
ore, i giorni.

Abbiamo coltivato “Semel” come “Il
piccolo principe” di Antoine de Saint-
Exupéry ha curato “la sua rosa” e
siamo tutti diventati responsabili di
quelle pagine, ognuno per la sua parte.
Alunni straordinari, docenti capaci e
meravigliosi, bidelli laboriosi, assi-
stenti amministrativi efficienti.

Tutti insieme ad innaffiare quella
“rosa di pagine bianche” che giorno
dopo giorno si riempiva di segni, di
frasi, di inchiostro.

E mentre guardo quelle pagine mi
chiedo come era possibile vivere dieci
anni della mia vita se non in questo
modo, potendo guardare oggi questa
rosa, che non ha padroni, perché
appartiene a tutti.

Francesco Rubiconto
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CAMPIOI\IADTIOGIORNALISMO IL G I O RN O

ANCORA CAMPIONI

Per il secondo anno consecutivo la scuola ha vinto
il Campionato di Giornalismo riservato alle Scuole Medie Inferiori
della Lombardia e indetto dal quotidiano IL GIORNO.

1L GIORNO  VENERDI 9 MAGGIO 2008 I-E NOSTRI INIZIA'I'IVI Xlll

Campionato di giornalismo

Glornallstl DI CLASSE

\"u'ﬂaa

o e YOMO) >)&Enel
Ultimo turno wmrau Q s{: R u g'r‘?giano g (YOMO
La Finale g “ * s

I ragazzi vogher&ﬂ dellaPlana 5 ... 77"

¥ 520 vouo 2

si riconfermano camplom e i
Peril secondoalmo consecutzvo vzncono zl nostro concorso - "= e B

,j. “BMVIRAGAm Peril = = usosmmmam

secondo anno consecutivo Camplonato di glomalismo L RISULTATO )
Ok ol ghornaiin & Clgrnalisy B CLASSE
zvb- scuola med:;lghn; 8 12 vons 2 - DELLA FINALE

oghera si sono aggiudicati .
primo premio del concorso di Mmmmem ;..s,;m:,:edh
gionnlismo istituito da «Il Gior- = G smec < g il e ek s b !
no». I vogheresi sono dunque an- f ‘V;g!t:ar’_t(ﬁ) X
couxnu;hon L PIRERAINE e e
da ledizione mm, ! et
;'ﬁ:mm'mwm% | mscuota media
“MANZONV”
0 ¢ alla bravura dimostrati |

&bc, lasciatelo dire a chi un q; it Cava Manara (Pv)
di esperienza giornalistica 1 7’7 :
maturata in tanti anni di profes- {

sione, per una dote importantissi-
ma e peculiare: la curiosita, il non
fermarsi mai davant alle cose,

v o Si & conclusa
con la caparbicta con cui si va a
cercare Palre e dells meds- dutconcocse
ia per scoprire che, magari, qu
E:checu:gsembmo vero di pri- = = | 2:'"0”0"""““ MANZONI 8 n
mo acchito si ¢ poi rivelato tutta - = riservato .n scuols CAVA MANARA (%998 7
un'altra faccenda. n . medie inferiori A. NEGRI 7 6 FINALE
L'ULTIMA FATICA dei nostri - e 1 LODI it v v
apprendisti cronisti ha ri to hcdl ““d::;‘ gi Cava Mmg;n, fiees Tk Cav(;mMI:r;:m
un’analisi sul mondo higitie SO 8 SO00 “‘hv‘*m““"" 0 Hanno surclassato
coutures, che proprio a Voghera all'ultimo, con il lavoro su giova- tutti gli avversari ! : Plana
ha visto muovere i Suoi primi pas- xeehmwmtmnl:'r:‘ ”mm“° 2 :: Ottimala Pmm PLANA 8 ° Voghera
N Lo B rlo YeInor o . 6 cambissi gl st =i modi delle. WA modae V. > JIVOGHERA 8, YANCE
Calderara che si appresta a realiz-  relazioni fra gli adolescenti. Ora - CAZZULANI 7.6 asrer |
zare un «Museo modan». Bel- lappuuumemoépenlll mag-  portante, come ben sapete, € parte- LOD! Fl cu%;:;edta

la anche la storia di Lina Magi- gio per la festa delle premiazioni. ~ cipare e mettercela tutta. Perché, 3
strali, la sarta vogherese che vesti  Poi, dopo la pausa esliva, si rico-  prima o poi, se si lavora davvero il U e PBG bograph Voghera
la Callas. Premio di consolazione  mincia con unanuovasfida. L'im-  risultato non tardera ad arrivare, g -

Giuano 2008 3




?-'_~‘
-
’ -

\ e - :
1‘ R ':".*".-j'
W

o

lama,
sponde

Solidarieta e... costruire una scuola nel villaggio di Mbakadou

bakadou ¢ un villaggio di

circa 500 abitanti nella

regione di Louga, a circa 80
km dalla capitale Dakar, nella comuni-
ta rurale di Touba-Marina.
Quest’area e stata scelta per costruire
una scuola capace di migliorare le
condizioni di vita dei bambini. fino ad
oggi impegnati a lavorare nei campi o
a pascolare bestiame come facevano i
loro nonni e i loro genitori.
L'iniziativa e stata da subito appoggia-
ta da due associazioni vogheresi:
“Dimbalente” (che in senegalese
significa “Solidarieta”)e “Insieme’.
La prima, fondata a Voghera nel 1999
da alcuni cittadini senegalesi residenti
nel territorio, aiuta, accoglie e garanti-
sce 1 diritti fondamentali dei propri
connazionali. “Insieme” & nata nel
1991 dall’associazione di cittadini
vogheresi e immigrati, per favorire
I'inserimento di questi ultimi nel
mondo del lavoro e nella societa, in un
clima di reciproco scambio, solidarie-
ta e simpatia. Il progetto prevede di
cominciare con la costruzione di una
prima aula e, ogni anno, aggiungere
una nuova classe, fino ad arrivare al
numero di sei, che equivale al ciclo
completo della scuola primaria sene-
galese. Si realizzeranno anche due ser-
vizi igienicl, un magazzino, un ufficio
direzione, I'istallazione di circa 400

metri di recinzione per delimitare e
proteggere I'area scolastica, evitando
cosi il passaggio di bestiame ed auto-
mezzi. La scuola sara rifornita di
materiale didattico (libri, penne, qua-
derni), di attrezzi per lo sport (palloni)
e di medicinali di pronto soccorso.

La proposta ha avuto il pieno sostegno
del Ministero dell’Educazione del
Senegal, delle organizzazioni sindaca-
li CGIL.CISL e UIL di Pavia e del sin-
dacato Edili, che si ¢ impegnato a met-
tere a disposizione l'esperienza e la
disponibilita dei suoi lavoratori nella
fase concreta di realizzazione della
scuola.

Pensionati e lavoratori attivi si impe-
gneranno a trascorrere, a turno, un
periodo di tempo a Mbakadou, anche
sacrificando le loro ferie, per realizza-
re questo progetto.

Marcella Barbieri, presidentessa del-

O Radattast 1n clagy

I’associazione “Insieme” sostiene che
e una grande occasione per i bambi-
ni e le bambine di quelle zone poter
frequentare una scuola, studiare,
acquisire strumenti per comprendere
la loro realta, migliorarla e diventare
protagonisti del loro futuro. E’ una
grande occasione per loro, ma anche
per I'intera comunita vogherese, che
puo partecipare a questo legame tra
culture diverse, fare nuove conoscenze
e superare cosi i luoghi comuni e i pre-
giudizi che accompagnano il fenome-
no dell’immigrazione”.

Voghera si ¢ dimostrata particolarmen-
te sensibile alla realizzazione di questo
progetto rispondendo alla richiesta di
questo popolo che ha una grandissima
voglia di cambiare, di migliorarsi par-
tendo proprio dalla sua terra, dalla
scuola e quindi dalle nuove generazio-
ni.

Gli autori degli articoli pubblicati in questa pagina del quotidiano “Il Giorno”
per il “Campionato di giornalismo” sono i ragazzi:

Matteo Bardone, Beatrice Boveri, Marco Brusoni, Roberta Callegari, Lucrezia
Cester, Greta Di Martino, Matteo Ferrari, Giorgia Marchesoni, Maryan
Midzhak, Simone Migliavacca, Federica Rimella, Giulia Rimella, Michele

Rosa, Fredamily Santana.
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bbiamo intervistato una giovane
senegalese da alcuni anni resi-
dente a Voghera, che ha vissuto
in prima persona le difficolta legate
all’arrivo e all’integrazione in un paese

straniero.

Come ¢ stato I’impatto con la realta
italiana?

La difficolta maggiore & stata la lingua
italiana, impararla, capirla e farmi capire.

Chi I’ha aiutata ad inserirsi nella
comunita vogherese?

L’aiuto maggiore mi & stato dato da
Marcella e Pierangela. A voi ragazzi non
sembrera vero, ma qualunque semplice

Si ¢ mai veramente esclusa?

INTERVISTA

cosa diventava estremamente difficolto-
sa, anche entrare in un negozio o in un
ufficio, sbrigare normali pratiche quoti-
diane. Marcella soprattutto mi ha
accompagnata dovunque, anche in ospe-
dale. II suo aiuto & stato fondamentale,
ma soprattutto la sua presenza mi ha
dato conforto, grazie a lei non mi sono
mai sentita sola.

No, perché I’associazione vogherese
“Insieme”, con Marcella, Pierangela e le
altre persone che ne fanno parte, non mi
hanno mai dato modo di sentirmi esclu-
sa. Il loro aiuto ha compensato il vuoto
della mia numerosa famiglia d’origine
rimasta in Senegal. Nella mia patria &
consuetudine vivere tutti insieme, con 1
nonni, i genitori, gli zii, i fratelli. E dun-

que per questo
motivo ¢ ancora pill facile

sentire la nostalgia di casa. Certo un po’
solitudine resta, ma aiuta la certezza
che, quando hai bisogno, c’¢ sempre
qualcuno che ti offre generosamente la
sua solidarieta.

Si avvicinano le festivita natalizie: alcune riflessioni di noi adolescenti sulla solidariet

A Natale regala
anche la solidarieta

Ci stiamo avvicinando al Natale e il nostro pensiero, soprat-
tutto in questi giorni, va a chi & meno fortunato di noi ed ha
bisogno di aiuto.

Ogni anno, nelle piazze delle nostre cittd e nei centri commer-
ciali, vediamo molte associazioni che con le loro iniziative
raccolgono fondi a scopo benefico. L'Unicef da due anni pro-
pone la vendita delle simpatiche pigotte (bambole di pezza
realizzate dai ragazzi) oltre alla vendita di altri prodotti del-
I’associazione. Anche 1’Ail, Associazione Italiana contro le
leucemie, i linfomi e il mielosa, grazie all’impegno di migliaia
di volontari,attraverso la vendita di Stelle di Natale ci stimola
ad essere solidali. Alla televisione, ormai da diversi anni,

abbiamo imparato a conoscere e a partecipare all’iniziativa di
Telethon per la raccolta di fondi a favore della ricerca sulle
malattie genetiche.

Noi ragazzi, aderendo a queste iniziative o realizzandone di
nostre a scuola - attraverso mercatini, spettacoli, o altro — cer-
chiamo, nel nostro piccolo, di rendere concreta e vivere la
solidarieta. Essere solidali per noi significa non solo dare un
aiuto materiale, ma principalmente non avere pregiudizi,
ascoltare chi ha bisogno, essere disponibili verso il prossimo
anche solo donando un sorriso. Ecco, sono questi i regali che
possiamo fare a Natale.

Forse, mettendo da parte I’eccessivo consumismo che ci cir-
conda, possiamo recuperare il vero spirito natalizio e sentirci
pill vicini a coloro che hanno meno di noi, ad accontentarci di
quello che abbiamo, a capire cosa significa avere bisogno di
qualcuno, di qualcosa di “veramente necessario” non di
“superfluo”. Questo contribuisce a far maturare in noi la con-
sapevolezza della nostra condizione di adolescenti fortunati.
In questo modo la solidarieta non va a vantaggio solo delle
persone da aiutare, ma anche di chi le aiuta. Facciamo dunque
in modo che ogni giorno sia Natale!

fre——r—e e e e
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fatto parlare molto di sé nel secolo

scorso,soprattutto nei decenni tra le
due guerre quando era diventato la coltura
orticola per eccellenza di Voghera e del ter-
ritorio circostante ed aveva conquistato i
mercati nazionali .
Negli anni 50 la produzione, nel territorio di
Voghera, subisce un forte ridimensionamen-
to causato da una malattia allora di difficile
cura, ma resiste nel territorio limitrofo
soprattutto nella zona di Ghiaie di Corana.
La situazione precipita nel 1995, con la
chiusura del mercato ortofrutticolo di
Voghera ; del leggendario peperone si per-
dono le tracce. ‘
Dalle parole del Dott. Toscani, Preside dell’
Istituto Tecnico Agrario “Gallini”, possia-
mo ricostruire come & avvenuto il rilancio
di questo storico prodotto.
“Nel dicembre del 2005 la Cooperativa
“Villa Meardi” propone all’ ITAS un’inizia-
tiva sperimentale che consenta di attivare
una ricerca interessante al fine di riportare
in auge il peperone di Voghera e quindi
produrre effetti benefici nell’ -
agricoltura e nel commercio
vogherese. L’idea, condivisa
dai due enti, permette la
costituzione di un comi-
tato tecnico scientifi- 4
co costituito da vec-
chi agricoltori ed

l 0 storico peperone di Voghera aveva

Bentornato
“Peperone

di Voghera”’

Rilanciata la coltivazione del peperone
nel territorio vogherese

esperti coordinato dal Prof. Megassini e
la sottoscrizione di un protocollo di
intesa da parte di enti istituzionali
come: i comuni di Voghera, Corana e
Retorbido, 1’ Amministrazione Provin-
ciale, la Comunita Montana.
Collaborano i Proff. Nervo dell’Istituto
Sperimentale Orticolo di Montanaso
Lombardo, Quaroni dell’Istituto di
Patologia Vegetale dell’Universita di
Milano, Zefelippo e Cavagna del
Gallini e I’azienda agricola Contegni di
Oriolo. La prima fase operativa riguar-
da le prove sperimentali eseguite nelle
serre dell’azienda agricola di Contegni,
del Gallini e di Villa Meardi per verifi-
care le differenze tra le varieta del pro-
dotto e le incidenze dei terreni diversi.
Si arriva alla prima produzione ed il 4
agosto 2006, al Gallini si riunisce una
commissione composta da orticultori
ed esperti che constata alcuni
. Tisultati ed una

Orticoltura

Carta d’identita

di un gioiello naturale
prodotto DOC

Queste sono le caratteristiche del-
"autentico peperone di Voghera :¢
un peperone di colore verde molto
chiaro, di media grandezza,a quat-
tro oppure tre coste,con l'apice leg-
germente infossato,precoce o qua-
rantino, rifiorente,a polpa sottile,
compatta ,dolce e poco acquosa,di
Jfacile digeribilita. Conserva integre
le sue qualita organolettiche,se
conservato sottaceto e /o in freezer.
Ma si consuma benissimo anche

certezza: il | 6006 A maturazione completa,la
%q\)/ergne bacca ¢ di color giallo intenso,ma
¢! voshera la raccolta puo aver luogo anche

potra prima,per cui viene anche chiamato

“Peperone bianco”.

ancora essere prodotto con le sue tradi-
zionali connotazioni apprezzate dai
consumatori.

Nel 2007 ha luogo una seconda fase
operativa in cui vengono approfondite
le prove sperimentali dell’anno prece-
dente e nel convegno del 13 settembre
si possono evidenziare le caratteristiche
di questo prodotto. A questo punto non
resta che costituire un Consorzio per la
sua tutela e valorizzazione.

11 Consorzio ha il compito di individua-
re la zona di produzione,stendere un
disciplinare contenente le caratteristi-
che peculiari del prodotto (colore,
pesantezza) che dovra essere approvato
dal Ministero.

Ne faranno parte agricoltori che verran-
no registrati e riconosciuti tramite mar-
chio e logo del prodotto”.
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Itro cose
‘racchiudono
ria, salute,

0 proveniente

erica del sud che arriva in
nel XVI secolo. Per le sue
ita si afferma un po’ dovun-

e da Genova attraverso la

2l sale”, nell’agro voghere-
i trova un terreno adatto

sua crescita e coltivazione, al
0 che viene selezionata una

| unica e inimitabile chia-
“peperone bianco™ perché

to e gustoso quando, ancora
0. ¢ di colore verde molto
La sua notorieta non si
mplicemente ai mercati e
/ole, ma entra a far parte
tteratura orticola gia

ento.
uni scienziati americani,
‘approfondita ricerca,
no che: “mangiare pepe-
ene perché uccide le cel-
morali”; i nutrizionisti
0 che i1 peperoni di
in particolare, ha
contenuto di vitamina
ssio, fosforo e calcio e
to ¢ altamente digeribile.
€ un protagonista
e versatile, puo essere
‘negli antipastipasti, nei
saporitissimi contorni.

" di Voghera ¢ ottimo
crudo, quando &
ticolarmente tenero;
gustosi risotti e peperona-
ato nel freezer quando
- giallo oro
Zione completa.

P del peperone di

viene cosi riportata
gloria e ritorna

il simbolo dell’ operosita
ompetenza agricola

O territorio.

L’agricoltura oggi?
Moderna e di qualita

ome deve essere l’agricoltura
oggi? All’avanguardia? Specia-

lizzata e basata su prodotti d’ec-
cellenza? Ci risponde I’imprenditrice
Silvia Stringa che conduce un’azienda
agricola nei pressi di Voghera.

Nella sua azienda ci sono coltivazioni
innovative?

Nella mia azienda, come in tutto il
vogherese, sono sviluppate colture tradi-
zionali come i cereali, le orticole, le
foraggiere e il mais.

Di queste colture esistono varieta sempre
pit produttive, nuovi ibridi, selezioni
genetiche avanzate.

Si riscoprono anche prodotti vecchi come
il peperone e la cipolla dorata, antichissi-
me e pregiate selezioni con caratteristi-
che che gli ibridi pil recenti non hanno,
la “vecchia” colza serve a produrre bio-
diesel.

Possiamo allora parlare di agricoltura
all’avanguardia?

Si. Oggi per fare agricoltura bisogna cre-
derci davvero e avere una mentalitd
imprenditoriale. Non esiste pitt il conta-
dino ma I’imprenditore, che ha alle spal-
le un diploma di perito agrario o una lau-
rea specifica, sa utilizzare la tecnologia,

:

I cambiamenti

ottiene prodotti di eccellenza e assume
anche il ruolo di controllore dell’ambien-
te. I suoi interventi sono mirati € non
indiscriminati. E’ sempre aggiornato
riguardo alle direttive europee e alle
nuove norme da rispettare.

Cosa deve fare quindi I’imprenditore
agricolo?

Oggi si deve vendere per produrre, non
produrre per vendere; ¢ fondamentale
conoscere prima le richieste del mercato.
Per questo gli imprenditori si associano
in consorzi e si specializzano in determi-
nate produzioni. Noi, per esempio, insie-
me ad altre venti aziende abbiamo creato
il Consorzio Produttori della Cipolla di
Voghera. Il prodotto finale & di elevata
qualita e ha portato all’ambita certifica-
zione.

Cosa ne pensa dei prodotti biologici?
Piu che di biologico parlerei di un’agricoel-
tura a produzione integrata, in cui I’'uvomo
interviene con prodotti chimici a basso
dosaggio, dando solo cid che manca al ter-
reno, se e quando € necessario.

Giugno 2008
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Voghera sono oggi presenti due
Acemrali. una termoelettrica

situata nella frazione di Torre-
menapace ed una di cogenerazione e
teleriscaldamento in citta.
La prima, Voghera Energia, attraverso
un impianto tra i pit moderni al mondo
e a bassissimo impatto ambientale,
consente di produrre e vendere energia
elettrica non solo alle aziende del terri-
torio ma anche su scala nazionale.
La seconda, Texiria, produce energia
elettrica e con il calore generato, che
normalmente andrebbe perso, genera
energia termica distribuita alla citta
con la rete del teleriscaldamento.
Abbiamo intervistato il Direttore della
Centrale di Torremenapace, 1'Ing. Gelu
Rapotan e I'Ing. Sergio Bariani, Am-
ministratore Delegato della VEV (Vo-
ghera Energia Vendite).

Ing. Rapotan, quanta Energia pro-
duce la centrale e cosa rappresenta
per la citta di Voghera?

I tabulati pio aggiornati parlano di
1831 milioni di kWh

La centrale termoelettrica, alimentata a

metano, forse il combustibile pit puli-
to in natura, produce energia elettrica a
rendimento molto alto, intorno al 55%.
Solo quindici anni fa si parlava del
35%, quindi si riesce a produrre la stes-
sa energia usando meno gas.

Entrata in funzione nel 2006, ha con-
sentito di disporre di energia elettrica a
prezzi inferiori rispetto a quelli di mer-
cato.

Oggi forniamo energia a prezzi concor-
renziali, con sconti del 10%, alle pic-
cole e medie industrie di Lombardia.
Piemonte e Liguria.

Per la citta ha contribuito a creare
nuovi posti di lavoro e con gli utili si &
potuto finanziare opere come la costru-
zione del Palazzetto dello Sport e la
manutenzione di edifici pubblici
(Teatro Sociale e scuole)

Secondo lei la presenza della centra-
le quale modifiche porta all’ambien-
te e al microclima del territorio?

La centrale ¢ sottoposta ad un monito-
raggio interno continuo, vengono effet-
tuate costantemente verifiche e analisi
da parte di enti esterni. Infatti I’ ARPA,

Voghera: ecco la megawatt city

Tecnologie all’avanguardia e rispetto delle regole ecologiche

che ¢ l'agenzia ambientale della
Regione Lombardia, ha rilevato I’as-
senza di polveri e di biossido di zolfo.
I limiti per gli ossidi di azoto e per il
monossido di carbonio non sono mai
stati superati.

Anche I'inquinamento acustico & sotto
controllo. Ecco un esempio in cui pro-
gresso e ambiente sono perfettamente
conciliabili.

Ing. Bariani, cosa ci puo dire del
teleriscaldamento?

La centrale Texiria,gestita dall’ ASM
funziona dal 2001.

Il calore viene distribuito mediante
acqua calda circolante in condotte
interrate :1'impianto raggiunge diverse
parti della citta (Duomo, Municipio,
casa di riposo) e presto coprira |'intera
area cittadina.

Offre molteplici vantaggi: minori costi
del calore, massima sicurezza, elimina-
zione di caldaie, cisterne, canne fuma-
rie. Non si paga il combustibile ma il
calore “pronto all’'uso”. Le immissioni
di anidride carbonica sono minime e
garantiscono aria pulita.
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Energia pulita, rinnovabile e senza frontiere: una sfida da vincere nel XXI secolo

PROBLEMA
ENERGETICO:
(050 possiamo fare!

uello energetico € uno

dei problemi pill pres-

santi dell’umanita.
Oggi;nel mondo, la domanda
di questo bene “prezioso” e
sempre pill raro € in aumento
e il suo consumo dovrebbe
addirittura raddoppiare nei
prossimi 10 - 20 anni.
E’ importante sapere che la
maggior parte dell’energia
che noi usiamo proviene dal
petrolio, fonte che sara esau-
rita entro la fine di questo
secolo. Anche il gas naturale
avra lo stesso destino. Altre
forme di combustibile fossile
(come ad esempio il carbone)
potranno durare ancora per
qualche centinaia di anni.
Se le nazioni industrializzate
continueranno a prelevare e a
consumare le fonti fossili al

ritmo attuale, il pericolo sara
non solo I’esaurimento ma
anche quello di provocare
danni irreversibili all’am-
biente

A tutto questo si deve aggiun-
gere che un terzo della popo-
lazione mondiale non ha
accesso all’energia, situazio-
ne che potrebbe generare ine-

vitabili conflitti dato che nel
futuro molta energia verra
utilizzata anche per recupera-
re acqua.

E’ necessario. quindi per la
salvezza del nostro pianeta
saper coniugare progresso
scientifico e salvaguardia
dell’ambiente: individuare
fonti di energia alternative,
rinnovabili e sostenibili come
quella geotermica, eolica,
delle maree e solare, sicura-

mente “pulite”’, ma non anco-
ra economicamente competi-
tive rispetto alle consuete
forme di energia. Le coltiva-
zioni energetiche (soia, colza,
girasole) e le biomasse avran-
no un futuro?

In alcuni paesi eurgpei, come
la Francia e la Finlandia, il
nucleare sta giocando un
ruolo primario, ma lo smalti-
mento delle scorie rappresen-
ta un problema non ancora

risolto.

Il dibattito sul fabbisogno
energetico e sulle fonti da cui
attingere per la produzione &
ancora aperto e la scienza ¢
impegnata nell’individuare le
soluzioni. Ma  sostiene
Sidney Altaman, premio
Nobel per la chimica, occor-
rono investimenti, idee vin-
centi e una realta politica e
sociale capace di metterle in
pratica.

m Rea’aﬂori
in clagge

Gli autori degli articoli
pubblicati in questa
pagina del quotidiano

“Il Giorno” per il
“Campionato di giornali-
sSmo” sono i ragazzi:
Matteo Bardone, Beatrice
Boveri, Marco Brusoni,
Roberta Callegari, Lucrezia
Cester, Greta Di Martino,
Matteo Ferrari, Giorgia
Marchesoni, Maryan
Midzhak, Simone
Migliavacca, Federica
Rimella, Giulia Rimella,
Michele Rosa, Fredamily
Santana.

Dall’Ottobre 2007 le aziende fornitrici di
luce e gas hanno pensato a tariffe biorarie
per utilizzare I’energia elettrica ad un prezzo
inferiore in determinate fasce orarie e nei
fine settimana e recentemente propongono il
blocco dei prezzi per due anni.

Anche noi, nel nostro piccolo, possiamo
mettere in atto tutta una serie di accorgimen-
ti per risparmiare energia.

Iluminiamo le nostre case utilizzando lam-
pade a risparmio energetico, sono pill care
ma consumano meno e durano otto volte di

Impariamo anche a spegnere la luce quando
ci accorgiamo che non & strettamente neces-
saria.

Usiamo lavatrici e le lavastoviglie a pieno

carico, meglio se nelle ore tardo serali o not-

piu rispetto ad una normale lampadina

b S\ G GERA SN NN W

Il nostro Progetto Risparmio
su quantita/prezzo di luce e gas

turne. Caldaie, scaldabagni e cucine a gas
devono essere a norma ed sottoposte a una
regolare manutenzione per evitare eventuali
dispersioni.

Acquistiamo frigoriferi, congelatori e altri
elettrodomestici in classe A o A+ e collo-
chiamoli il pit lontano possibile dalle fonti
di calore.

Riscaldiamoci nei mesi freddi, ma non supe-
riamo i 22°, nelle camere da letto ne bastano
addirittura 18° o 19°. Inoltre i doppi vetri
alle finestre e 1’uso di buoni isolanti nei tetti
evitano la dispersione del calore.
Controlliamo che pc, tv, radio, lettori cd e
dvd e altri apparecchi elettronici abbiano il
led spento quando non sono in funzione.
Potra sembrare poco, ma il risparmio ener-
getico ¢ assicurato!
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Voghera: si sta realizzando il “Museo della Moda”

uando si parla di moda, non si puo fare a meno di pen-
sare ad uno dei maggiori stilisti italiani, Valentino
Garavani. E la V di Valentino ¢ strettamente legata alla
v ghera, sua citta natale. Dobbiamo dunque aspettarci un
Museo interamente dedicato al noto stilista?
Lo abbiamo chiesto al suo ideatore, Giovanni Calderara, tito-
lare di una delle ultime sartorie della citta.
Come & nata I’idea del “Museo della Moda”?
E’ fondamentale non perdere le tracce della tradizione sarto-
riale del passato, che per la nostra citta ¢ stata molto impor-
tante. Negli anni Sessanta, nel pieno della mia attivita, a
Voghera lavoravano circa trenta sarti, molti dei loro nomi si
possono ancora leggere nella “Enciclopedia Italiana Tessile
Moda Abbigliamento”.
L’ arte dei sarti, perché di arte si tratta, si collegava alla produ-
zione tessile locale (Tessiture Scotti, Cotonificio Snia e
Bustese) e alle scuole professionali di taglio e confezioni,
dando vita ad un artigianato prestigioso e noto anche ben al di
fuori dei confini cittadini. La massima espressione di tutto
questo fervore sara lo stilista Valentino Garavani, che ha
mosso 1 primi suoi passi in questo ambiente.
Cosa si potra ammirare in questo Museo?
Verra ricreato un laboratorio sartoriale con vecchie macchine
da cucire, una stufa a legna con i ferri da stiro e gli attrezzi di
quegli anni; saranno esposte fotografie, riviste e articoli di
giornale che illustrano le varie attivita dei laboratori cittadini,
dal taglio della stoffa alla realizzazione degli abiti e alla loro
esibizione durante le varie sfilate, ad esempio a Milano o alla
Rassegna della Moda di San Remo.
Questa sua iniziativa & esclusivamente privata o prevede la
collaborazione degli Enti Pubblici?
Al momento ¢ privata, perd mi hanno dato la loro piena colla-
borazione sia chi, insieme a me, rappresenta e sostiene la tra-
dizione sartoriale, sia 1’Associazione Artigiani. Spero che, a
breve, anche gli Enti Locali diano la loro disponibilita a dif-
fondere la conoscenza di questa realta e ad ampliarla. Il
“Museo della Moda” avra anche un’importante valenza didat-
tica, sara come un libro di storia che aiutera i giovani a recu-
perare parte delle loro radici, facendo da ponte fra passato e

futuro, in un territorio come quello vogherese che ha da sem-
pre una vocazione agricola e artigianale.

Secondo Lei qual ¢ il rapporto dei giovani con la moda?
Sembra che i giovani non seguano una moda ben precisa, sce-
gliendo un casual a volte esagerato, ma il cattivo gusto di que-
sti ultimi tempi li ha portati ad un recupero degli abiti dai par-
ticolari curati e di buon taglio. La mia speranza & che questa
tendenza si rifletta anche nel recupero di questa mia profes-
sione e che da un atelier di provincia possa uscire un altro
nuovo protagonista della moda come il “nostro” Valentino.
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Come 1 giovani possono rappresentare una risorsa nuova per un “nuovo” artigianato italiano

Cradizione e fantasia,
ra forza dell’ artigiano

La moda e tutto quello che ruota
attorno ad essa rappresentano il
settore trainante dell’artigianato
italiano, diffuso e apprezzato in
tutto il mondo.

Ma I’artigianato non & solo moda
e i numeri parlano chiaro: 1’Italia
possiede un milione e mezzo di
imprese operative e pia di tre
milioni di addetti, e si colloca al
primo posto nella UE. Tutto que-
sto ha contribuito a far conoscere
ed apprezzare in tutto il mondo
I’eccellenza e ’unicita del Made
in Italy, il buon gusto, la raffina-
tezza e ’esperienza di lunghi
secoli di tradizione del “fatto a
mano” italiano. Su tutto il territo-
rio nazionale si susseguono duran-

- te ’anno importanti appuntamenti

rivolti agli addetti al settore,
primo tra tutti I’ ART, la Mostra
Mercato Internazionale

dell’ Artigianato, che si tiene pro-
prio in questi giorni a Firenze e
che & ormai giunta alla 72° edizio-
ne.

Come dice Sergio Silvestrini,
Segretario Generale della
Confederazione Nazionale
Artigianato, “oggi sicuramente
non mancano le difficolta. E’ dif-
ficile ottenere finanziamenti e
agevolazioni per la nascita di
nuove imprese, le Scuole d’Arte
non riescono sempre a immettere
nel mondo del lavoro giovani e
per di piu preparati; anche I’intro-
duzione delle nuove tecnologie, a
volte, ¢ di ostacolo. Ma soprattut-
to € raro trovare giovani disposti
ad imparare un mestiere diretta-
mente nella bottega”.

Forse bisognerebbe partire proprio
da questo, riportare i giovani
all’apprendistato e fare in modo
che facciano emergere una sensi-
bilita e una creativita, latente in
loro, ma ben presente nei nostri
maestri artigiani che, da sempre,
la tramandano di padre in figlio,
di bottega in bottega. Inoltre 1’abi-
lita manuale, unita a inevitabili
cambiamenti e innovazioni, al
passo con 1 tempi, formeranno i
nuovi artigiani - imprenditori

E’ su tutto questo che bisogna far
leva per rilanciare 1’artigianato
italiano e renderlo un vero “pila-
stro” dell’economia italiana.

VUNA STORIA

Lina Magistrali:
la donna che
vesti la Callas

Questa ¢ la storia, incredibile ma
vera, di una giovane sarta vogherese,
Lina Magistrali, che negli anni *50
cuciva in casa abiti per signora.

Il suo buon gusto e la sua creativita
la fanno conoscere e stimare non
solo in citta, ma anche al di fuori.
Un giorno, un suo abito creato per
una signora di Milano in villeggiatu-
ra a Salice Terme viene particolar-
mente ammirato e apprezzato dal
soprano Maria Callas, che chiede
informazioni su questa sarta, prende
contatti con lei e da quel momento
diventa una sua affezionata cliente.
Da questo momento Lina si reca
sempre pid spesso a Milano per le
prove degli abiti.

Il passaggio da una cittadina di pro-
vincia all’atmosfera di una metropo-
li non sono sicuramente facili,
soprattutto in quegli anni ¢ per una
giovane donna.

Ma I'estro, la sobrieta e 1'eleganza
delle creazioni di questa sarta riesco-
no a soddisfare le esigenze di un per-
sonaggio cosi famoso e continua-
mente sotto i riflettori, confezionan-
dole abiti di squisita fattezza, adatti
ad ogni occasione.

Valentino Garavani, che in quegli
anni iniziava ad affermarsi come sti-
lista, di ritorno da Parigi incontra a
Voghera la “signorina” Lina.

Di fronte agli abiti da lei realizzati
parla di Alta Moda, le propone di
seguirlo a Roma e di lavorare per lui
in Via Condotti. Inizia in questo
modo un sodalizio artistico che dure-
ra circa 40 anni e una profonda inte-
sa professionale, fatta piu di sguardi
che di parole.

Giuano 2008
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EN ZO BIAGI (1920-2007)

Enzo Biagi, come Montanelli
¢ stato uno dei grandi maestri
del giornalismo italiano e noi
lo vogliamo ricordare a pochi
mesi dalla sua scomparsa poi-
ché nel nostro piccolo, ci
siamo ispirati a lui.

Biagi muore a Milano il 6
novembre 2007; fino alla fine
ha lavorato ed ha dato un gran
contributo al giornalismo ita-
liano, quello con la lettera
maiuscola.

Nel 1937, a diciassette anni,
scrive il suo primo articolo
sull’Avvenire d’Italia, nel
1940 viene assunto dal
Carlino sera; poi ci sono gli
anni difficili della guerra, par-
tecipa alla resistenza nelle
brigate Giustizia e Liberta e
temporaneamente sospende la
sua attivita giornalistica.

Nel primo dopoguerra colla-
bora col Resto del Carlino
come inviato e critico cine-
matografico, negli anni cin-
quanta si trasferisce a Milano,
lavora per il settimanale
Epoca di cui diventera diret-
tore.Nel 1961 sara nominato
direttore del Telegiornale, nel
1963 cura la nascita del tele-
giornale sul secondo canale e
lancia RT, il primo rotocalco
della tv italiana, ma nello
stesso anno viene costretto a
dimettersi. Nel 1971 & diretto-
re del Resto del Carlino, dopo
neppure un anno viene allon-
tanato e nel 1972 va al
Corriere.

Nasce il Fatto, approfondi-
mento dopo il Tg1 che riscuo-
tera grande successo di pub-
blico ma susciterda anche
aspre polemiche; 18 aprile
2002, dopo una storica punta-
ta della trasmissione,
Berlusconi chiede il suo
allontanamento dalla Rai, &
“I’editto bulgaro”. Continua
la sua collaborazione con

diverse testate giornalistiche e
settimanali: Corriere, Repub-
blica, Espresso, Oggi, ma cid
non cancella il suo dolore per
essere stato allontanato dalla
TV, dove potra tornare nel
2007 con la nuova edizione di
RT rotocalco televisivo.

Il programma viene trasmes-
so dalla sua abitazione di
Milano dove viene allestito
provvisoriamente uno studio
televisivo, le sue condizioni
di salute infatti non gli con-
sentono pil di sobbarcarsi tra-
sferte seppure brevi per rag-
giungere gli studi RAI, pero
la grinta e la tenacia sono
sempre le stesse.

Dopo alcuni mesi le condizio-
ni di salute si aggravano ed il
vecchio leone si arrende ma
solo alla morte. Scompare
con lui una voce libera, un
cronista che ha incontrato i
grandi della terra, ha girato il
mondo intervistando uomini
politici, imprenditori, intellet-
tuali, uomini e donne del
mondo dello sport, dello spet-
tacolo, della moda, i papi,
santi come Padre Pio, Madre
Teresa di Calcutta, ma anche
Sindona, Calvi, Hitler, Stalin.
Al suoi funerali partecipa una
folla immensa che si arrampi-
ca fino a Pianaccio di Lizzano
in Belvedere sull’ Appennino

bolognese, dove era nato il 9
agosto 1920 e dove ogni
anno, proprio ad agosto, tor-
nava e spesso ospitava i suoi
amici, da allora in questo pic-
colo, sconosciuto paese, diffi-
cile da raggiungere, giungono
ogni giorno persone che
vogliono rendere omaggio al
grande Enzo Biagi.

La redazione

Mezzo secolo di tv

Cara televisione,

ora che hai raggiunto I’eta dei cinquantacinque puoi tirare le
conclusioni della tua vita, anche se potresti durare ancora per
altri secoli.
La generazione che ti ha visto nascere é ormai vecchia e tende
ad accenderti solo per noia o per rifugiarsi in un mondo
irreale, quello delle fiction, che non puo concedere altro che
sogni.
E la gioventu, pero, in una fascia che va dai due ai venticin-
que anni, che ti guarda senza chiedersi il perché, solo per il
fatto che a loro hanno insegnato a osservare le tue immagini
per farli stare zitti e buoni.
1 giovani spesso ti vedono come una mamma che li fa giocare
e ridere e i genitori a loro volta si tranquillizzano sapendoli
calmi a contemplare le tue immagini e a chiedersi come funzioni, anche se loro, i bambini,
hanno imparato ad accenderti e a guardarti anche da soli. Ebbene, oltre alle colpe di esse-
re una mamma virtuale bisogna darti anche dei meriti: sei riuscita ad introdurre le imma-
gini in tempo reale con vari tg a qualsiasi ora del giorno e della notte; aspettando un po’ di
tempo in pin, ma non gettando via altri soldi, possiamo vedere dei bellissimi film; infine tra-
smetti anche documentari molto interessanti e trasmissioni di informazione politica, econo-
mica, culinaria, ecc..., per ogni gusto ed eta.
Tornando alle colpe secondo me dovresti tornare alle belle trasmissioni di una volta: puli-
te, con personaggi di vero talento e non con i primi che passano come tendi a fare adesso;
e sarebbero da cambiare anche i cartoni animati, prima belli, simpatici e comici, ora vio-
lenti, rozzi, ma per questo ritenuti ancora pii comici ed interessanti.
Cara televisione, quello che ti serve é un “trapianto interno”, partendo dalle tue radici e
non comprando format stranieri che hanno soddisfatto gli occhi altrui, prima dei nostri.
Con I’augurio che queste mie parole vadano a fin di bene ti saluto calorosamente.
Francesco Olezza (ex alunno)

===
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I giornalisti che hanno collaborato con noi sono:

Giovanni Maggi, Roberto Lodigiani, Silvia Grossi, Emanuele Bottiroli, Christian Draghi, Antonio Aird, Giorgio Silvani, Mario
Diani.
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Pastorino ci ha parlato della deontologia professionale del giornalista.
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PARLANO GLI EX ALUNNI

Un’esperienza da non dimenticare

In occasione di questo importante anniversario di cui siamo particolar-
mente fieri e orgogliosi ci é sembrato doveroso intervistare alcuni nostri
“colleghi giornalisti” che ci hanno preceduti nelle precedenti
edizioni del nostro giornalino scolastico.

Malfitano Stefano

17 anni

1° Liceo Classico

Ha collaborato alle edizioni 2003,
2004 e 2005 di Semel.

Collabori anche ora ad un giornale
scolastico?

Collaboro dalla IV Ginnasio al giorna-
le “Il Severino”, diretto da Stefano
Baccolo, anche lui ex collaboratore di
Semel.

E’ per te un’esperienza completa-
mente nuova o hai trovato dei punti
di contatto con Semel ?

Semel ¢ organizzato dagli insegnanti
che danno le principali direttive alla
redazione, mentre

“Il Severino™ & interamente gestito
dagli alunni. Siamo noi ragazzi che
decidiamo quando e cosa scrivere.

1l Preside non risulta come direttore e
tutti gli articoli che arrivano alla reda-
zione vengono pubblicati.

Il giornale ¢ stampato in proprio, solo
I'edizione dell’ Ascensione viene
stampata in tipografia.

Come consideri Pattivita del gior-
nale della tua scuola?

In questi ultimi anni & migliorata,
anche se manca un filo conduttore,
una tematica comune che leghi gli
articoli.

Che ricordo hai di Semel ?

Positiva perché mi ha dato un metodo
nello scegliere, scrivere gli articoli e
un’impostazione critica nella lettura
dei quotidiani.

Villani Riccardo

17 anni

3° Liceo Scientifico

Ha collaborato alle edizioni 2003,
2004 e 2005 di Semel.

Collabori anche ora ad un giornale
scolastico?

Collaboro a “PI GRECO", il giornale
trimestrale del liceo scientifico “Galileo
Galilei”, in prima e in seconda con
qualche articolo, ora in modo continua-
tivo. Il nostro giornale ha una tiratura di
circa 700 copie, piti 0 meno quanto il
numero degli alunni e dei docenti. E
stampato in proprio ed ¢ distribuito gra-
tuitamente.

E per te un’esperienza completa-
mente nuova o hai trovato dei punti
di contatto con Semel ?

Venendo gia da un’esperienza di gior-
nale scolastico mi sono sentito avvan-
taggiato, insomma non partivo proprio
da zero.

Naturalmente le differenze ci sono, in
particolare riguardano la: redazione
guidata dai ragazzi del quinto anno e
la scelta degli argomenti da trattare,
forse pil impegnativi.

Come consideri Pattivita del gior-
nale della tua scuola?

Positiva. anche se l'anno scorso la
guida era affidata ad un capo redatto-
re molto carismatico e trascinante. Ha
lasciato un’eredita difficile da portare
avanti, fino ad ora il ricambio non si &
ancora rivelato efficace.

Che ricordo hai di Semel ?

E’ stata un’esperienza positiva, mi ha
insegnato a scrivere meglio, a sapermi
organizzare e, in particolare, ad acqui-
sire competenze informatiche che poi
si sono rivelate molto utili.

Viola Buscaglia

16 anni,

V Ginnasio

Ha collaborato alle edizioni di Semel
2004, 2005, 2006.

Collabori anche ora ad un giornale
scolastico?

Ho iniziato a scrivere solo quest’anno
e con un solo primo articolo su “Il
Severino” perché non mi sentivo
ancora pronta. Ho preferito aspettare
un anno prima di inserirmi nella reda-
zione.

E’ per te un’esperienza completa-
mente nuova o hai trovato dei punti
di contatto con Semel ?

Come per i miei compagni, avere gia
lavorato con Semel ¢ stato utile, anche
se scrivere sul giornale di un liceo mi
ha fatto sentire una maggiore respon-
sabilita

- .,14 =
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Come consideri I’attivita del giorna-
le della tua scuola?

Positiva, di anno in anno la redazione
si rinnova. Il prossimo anno la redat-
trice capo sara Michela Pompei, anche
lei ex collaboratrice di Semel

Che ricordo hai di Semel ?
Bellissimo soprattutto perché scrivevo
con spensieratezza. Ora invece sento
un po’ di pin il peso di questo ruolo

Gemma Del Conte

19 anni

V Istituto Tecnico Agrario

Ha collaborato nelle edizione di
Semel 2002, 2003

Collabori anche ora ad un giornale
scolastico?
Ora no, perché dallo scorso anno non

GlRusH DF

si stampa pit il nostro giornale
d’Istituto.

E’ per te un’esperienza completa-
mente nuova o hai trovato dei punti

di contatto con Semel ?

Lavorare nel giornale della mia scuola
non ¢ stata un’esperienza nuova ma
una continuazione rispetto a Semel

perché gli argomenti erano simili

Come consideri I’attivita del giorna-
le della tua scuola?

E’ stato pill stimolante Semel, perché
si aveva |'impressione di lavorare
quasi in una vera redazione e anche
perché I'impegno durava tutto 1’anno
scolastico

Che ricordo hai di Semel ?

Buono, lo consiglierei a tutti, soprat-
tutto per la varieta degli argomenti che
venivano trattati. Il prossimo anno mi
iscrivero alla facolta di Lettere ad
indirizzo giornalistico e sicuramente
Semel ha contribuito a questa mia
scelta.

Tutte le redazioni alunno per alunno

SEMEL 1999

Coordinatore di redazione: Prof. G.
Montarolo

Redazione: Prof. C. Bernini, I. Carena,
C. Di Certo, O. Marchesi, O. Marinoni

Alunni  delle  classi  seconde:
Santagata, Tacconi, Meriggi,
D’Agostino, Rebottaro,  Stringa,

Zattoni, Gualdana, Guarneri, Rossi,
Bonaventura, Antonietti, Roncaglia,
Boverio, Calamia, Marconi, Bozzani,
Rossetti, Podda, Speranza, Apollaro,
Zambianchi

SEMEL 2000

Coordinatore di redazione: Prof. G.
Monntarolo

Redazione

Docenti: C. Di Certo, O. Marchesi, A.
Marinoni , I.Scarsi;

Alunni  delle classi  seconde:
Armandola, Baccolo, Bassani,
Marconi, Rossi, Traetto, Zambianchi.
Fotografie e disegni a cura degli alun-
ni.

SEMEL 2001

Redazione

Docenti: O. Marchesi, 1. Scarsi, C. Di
Certo, S. Piovesan

Alunni: U. Baccolo, G. Bagnaschi, M.
Bernini, A. Bianchi, T. Ciamballi, P.

Gerli, V. Lagorio, D. Pesando, N.
Pisanu

Fotografie e disegni a cura degli alun-
ni

SEMEL 2002

Redazione

Docenti: Ornella Marchesi. Silvana
Piaggi, Alberta Bozzi, Carmelo Di
Certo

Alunni: S. Baccolo, E. Bassani, E.
Bolzoni, M. Buoni o Del Buono, R.
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D’Ospina, P. Gerli, M. Martinetti, S.
Meriggi, L. Monfasani, N. Pisanu, S.
Rabizzi, I. Taverna, A.Tuvo

Si ringrazia per la collaborazione la
sig. Marina Quarleri

Disegni a cura degli alunni

SEMEL 2003

Redazione: Rita Inglese, Silvana
Piaggi, Elena Torti, Alberta Bozzi,
Carmelo Di Certo

Alunni: Baccolo S., Lanzarotti M., Del
Conte G., Piva A., Zanelli D., Clava
S.. Mingrone R., Erpetti E.. Scanarotti
S.. De Riso C., Lauria E, Spalla F,
Lopresti M., Canobbio L., Cazzola L.,
Protti G., Scarpaglione C., Vigorosi 1.,
Malfitano S., Sula I., Pompei M.,
Villani R., Montagna F., Nascimbene
E., Tagliani F., Zaccone 1., Villani B.
Si ringraziano per la collaborazione gli
in segnanti, in modo particolare i prof:
Marchesi  O., Marinoni A,
Zambianchi F. e la sig. Marina
Quarleri

Disegni a cura degli alunni.

SEMEL 2004

Si ringraziano tutti gli alunni che
hanno collaborato alla stesura degli
articoli e che hanno prodotto i disegni
e il giornalista dott. Giovanni Maggi
per il coordinamento.

Redazione alunni: E. Angeleri, C.
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Bottazzi, V. Buscaglia, L. Canobbio.
L. Cazzola, G. Contardi, G.L Gallotti,
G. Ghia, S. Landini, E. Li Calsi, C.
Madama, V. Marsiglia, A.
Migliavacca, R. Mingrone, M.
Mognaschi, A.R. Moroni, G. Protti. B.
Rocchi, C. Sparpaglioni, I. Vigorosi
Per la parte informatica: S. Malfitano,
F. Montagna, M. Pompei. R. Villani,
M. Lo Prest, E. Orsi

Per la parte grafica: E. Fava. I
Grassi, G. Viola, L. Castagnoli, V.
Presenti.

Docenti: Maria Luisa Faravelli, Rita
Inglese, Patrizia Pensa, Silvana Piaggi.
Siringraziano la prof. Alberta Bozzi. il
prof. Carmelo Di Certo e la sig.
Marina Quarleri

demel

SEMEL 2005

Si ringraziano tutti gli alunni che hanno
collaborato alla stesura degli articoli e
che hanno prodotto i disegni e il giorna-
lista dott. Giovanni Maggi per il coordi-
namento. '

Redazione alunni: Luca Canob-bio,
Federico Crivelli, Marco Lo Presti,
Edoardo Orsi, Enrico Massocchi,
Valentina Paolucci, Stefano Malfitano,
Michela Pompei, Riccardo Villani,
Giulia Viola, Margherita Mognaschi,
Viola Buscaglia.

Per la parte grafica Giulia
Valentina Paolucci.
Laboratorio di giornalismo:
Bassi, Stefano Marchese, Monica
Piazzardi, Mattia Dolce, Stefano
Merlini, Filippo Bassanese, Mihai,
Russo  Gaetano, Mauro Agnaro,

Viola e

Martina

C iy
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Ferrari, Francesco

Alessandro
Senarega, Marcello Zanotti,.

Docenti: Maria Luisa Faravelli, Rita
Inglese, Daniela Massa, Maria Sorce

Si ringraziano la prof. Alberta Bozzi, il
prof. Carmelo Di Certo e la sig. Marina
Quarleri

SEMEL 2006

Per la parte grafica si ringraziano
Simone Migliavacca e Lucrezia
Castagnoli che per il terzo anno conse-
cutivo hanno realizzato la copertina.
Redazione alunni: Letizia Rivera,
Mattia Vecchi, Giulia Rimella,
Roberta Callegari, Laura Gattone,
Miriam Lazzati, Claudio Musti,
Nicolo Medaglia, Marco Ercolani,
Francesco Olezza, Viola Buscaglia,
Francesca Magrassi, Stefano
Marchese, Viola Periti, Carolina

Boveri, Elisa Cangialosi, Alice
Politano, Silvia Villani, Giulia Barbieri,
Federica Negri.

Fotografi: Matteo Ferrari, Giulia

Rimella, Anna Laura Guastini.
Docenti: Maria Luisa Faravelli, Rita
Inglese, Daniela Massa, Maria Sorce.
Si ringraziano: 1a sign. Marina Quarleri,
il prof. Di Certo, gli alunni del corso di
giornalismo, tutti gli alunni che hanno
collaborato alla stesura degli articoli e
Alessandro  Balduzzi e Mattia
Saturnino, classe 3AC, per la parte infor-
matica.

SEMEL 2007

Grafica: Simone Migliavacca, Maryan
Midzhak, Fabiola Ciccone (copertina)
Fotografia: Matteo Ferrari, Matteo
Bardone.

Redazione alunni: Francesco Angeleri,
Giulia Barbieri, Luca Bardoni, Martina
Bassi, Beatrice Boveri, Marco Brusoni,
Roberta Callegari, Carlotta Cavagna,
Lucrezia Cester, Camilla Comaschi,
Sergio Cuvato, Greta Di Martino,
Laura Gattone, Nicola Ghiozzi,
Edoardo Lopena, Stefano Marchese,
Giorgia Marchesoni,, Federica Negri,
Francesco Olezza, Marianna Puma,
Federica Rimella, Giulia Rimella,
Michele Rosa, Fredamily Santana.
Docenti: Maria Luisa Faravelli, Rita
Inglese, Daniela Massa, Antonella
Sartore.

Si ringraziano il prof. Carmelo Di Certo
e la prof. Maria Alberta Bozzi, gli alun-
ni del corso di giornalismo e quelli che
hanno collaborato alla stesura degli
articoli.
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Liliana Segre, una donna straordina-
ia che, dopo anni di silenzio, ha tro-

vato la forza di raccontare la sua terribi-
le esperienza.
Ci ha parlato del suo doloroso passato,
cominciando da quando all’eta di otto
anni ha capito di essere ebrea e quindi
“diversa” secondo I’ideologia del perio-
do.
Ha proseguito il suo racconto soffer-
mandosi sui momenti pitt dolorosi della
sua infanzia e adolescenza: quando, in
fuga per la Svizzera, arrestata alla fron-
tiera, ¢ stata portata prima nel carcere di
Varese, dove per la solitudine e la paura
non aveva il coraggio di aprire gli occhi
e poi nel carcere di Milano, dove ritro-
vo il padre. Ha ricordato quando la
Gestapo portava via gli ebrei per inter-
rogarli e lei, aspettando per ore il padre
di ritorno da un interrogatorio, diventa-
va “vecchia” leggendo le scritte di colo-
ro che avevano occupato la cella prima
di lei: erano maledizioni, nomi, addii,
“ricordatevi di me”.
Quando il padre ¢ tornato, pallido, con
la barba lunga e gli occhi segnati, non le
diceva nulla, ma 1’abbracciava forte. Lo
ha sorpreso di notte inginocchiato vici-
no a lei a chiederle scusa per averla
messa al mondo.
Pero il loro destino era gia segnato. Nel
1944 Liliana, insieme alla sua famiglia,
fu deportata nel campo di sterminio di
Aushwitz-Birkenau, dove moriranno sia

LIO Marzo 2008 abbiamo incontrato

il padre sia i nonni paterni. Per alcuni
lunghissimi, durissimi e interminabili
mesi, lei ¢ solo un oggetto, un numero;
per ben tre volte superera la selezione
per la vita e la morte. Tante volte ha cre-
duto di non farcela e spesso si & chiesta
perché sia sopravvissuta alla Shoah,
perché sia morta la compagna che le
stava accanto e non lei, come mai Dio le
abbia tenuto la mano protettrice sulla
testa ed abbia scelto proprio lei fra tutti.
Liberata nel gennaio del 1945, 1’aspetta-
vano altri mesi di sofferenza. Ci fu la
lunga marcia della morte, i nazisti por-
tarono i sopravvissuti di lager in lager,
per nascondere agli occhi del mondo le
loro nefandezze. Poi, finalmente nel
maggio dello stesso anno, il ritorno a
Milano. La ripresa di una vita normale
sara lunga e difficile.

Per un’ora e mezza le sue parole entra-
no nella mente e nel cuore di tutti; la sua
testimonianza ¢ la voce di tanti che non
sono piu tornati. Dal 1990 il silenzio
che si era imposta si ¢ sciolto e da allo-
ra parla ai giovani, va nelle scuole, per-
ché non si dimentichi questo triste
periodo della Storia.

Terminato il racconto alcuni ragazzi le
porgono delle domande.

Qualcosa I’ha delusa durante gli
incontri con i ragazzi?

Non sono mai stata delusa dai ragazzi,
si sono sempre dimostrati desiderosi di

ascoltare cid che avevo da dire. Spesso
per strada mi riconoscono e mi salutano
e mi dimostrano tutto il loro affetto e
rispetto.

E’ stato difficile ricominciare una vita
normale?

Decisamente si, molto difficile. Ma 1’in-
contro con mio marito mi ha aiutata tan-
tissimo, anche se il ricordo delle soffe-
renze subite & quotidianamente presen-
te.

Cosa ha provato quando ha rivisto la
sua vecchia casa?

Quando sono tornata nella mia vecchia
casa I’emozione ¢ stata forte. Il porti-
naio inizialmente non mi ha riconosciu-
ta, date le mie condizione fisiche.
Appena gli ho detto il mio nome mi ha
abbracciata. Sapendo purtroppo bene
quello che la mia gente aveva subito,
non sperava pit di rivedermi

Avremmo voluto fare ancora altre
domande: quali sono oggi le sue paure?
Pensa che quello che lei ha vissuto
possa capitare di nuovo? Girando per le
scuole, che opinione si & fatta di noi
adolescenti?..... Purtroppo pero il tempo
a nostra disposizione era gia esaurito....
Speriamo allora in un prossimo incon-
tro.

Callegari Roberta
Di Martino Greta
Marchesoni Giorgia
Rimella Giulia
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Mercoledi 30 aprile noi ragazzi
di 3° L insieme ai compagni
della 3° I, ci siamo recati in Val
Borbera per visitare i luoghi
descritti nel libro intitolato
“Fracassa”scritto da Claudio
Balostro che, con il signor
Merlo, ha organizzato 1’itinera-
rio e ci ha fatto da guida.
La prima tappa & stata Pertuso,
frazione di Cantalupo Ligure,
dove abbiamo incontrato un
vecchio partigiano, il signor
Carlo Torre, che ci ha descritto
dettagliatamente la battaglia
che si & svolta in questa localita
il 24-25-26 agosto 1944
tra le truppe partigiane, cui si
. erano uniti giovani delle valli
. Borbera e Spinti, ed una forma-
zione di tedeschi e repubblichi-
ni. I partigiani avevano il compito di mantenere il pitl possibi-
le le posizioni per lasciare alle formazioni delle altre valli
appenniniche una via di fuga nella manovra a tenaglia che
stavano attuando i tedeschi. Lo scontro & avvenuto all’inizio
del punto piu stretto della valle, le gole del Borbera,
dove successivamente ¢ stata eretta una stele in ricordo della
formazione che qui ha combattuto, la Pinan-Cichero e di tutti

3

Sulle orme di...

gli uomini che hanno perso la vita in questa valle combatten-
do per la liberta.
La seconda tappa & stata Cantalupo Ligure, dove abbiamo
visitato il monumento dedicato a Fiodor Pavlev, un soldato
russo fuggito da un campo di concentramento tedesco e suc-
cessivamente combattente nella Pinan-Cichero, caduto in que-
sta localita durante uno scontro. Fiodor & “eroe di guerra” sia
in Italia che in Russia e alcuni anni fa lo stesso Gorbaciov,
durante un viaggio, & venuto ad onorare il Suo connazionale.
La terza e ultima tappa & stata Rocchetta Ligure; nella piazza
del paese abbiamo visto I’edificio che fungeva da ospedale, vi
lavoravano alcuni medici sfollati dalla Liguria e poteva ospi-
tare circa 30 degenti.
Ci siamo poi recati a Palazzo Spinola (oggi Municipio) dove
¢ stato allestito un Museo della Resistenza dedicato a Gian
Battista Lazagna, vice comandante della Pinan-Cichero col
nome di “Carlo”. Erano esposti vestiti, armi, munizioni, foto,
distintivi, sigarette e molti documenti del periodo.
E stato anche possibile ascoltare da una radio d’epoca le tra-
smissioni in codice di radio Londra. Abbiamo infine potuto
vedere una testimonianza unica e preziosa: un filmato girato
tra i partigiani da un sacerdote nel 1944.
Si ¢ trattata di un’ esperienza positiva per tutti noi perché
abbiamo capito cosa & stata concretamente la Resistenza € Gl
siamo resi conto di quante persone hanno sacrificato la loro
vita per darci I'Italia libera in cui noi abbiamo la fortuna di
vivere.

Gli alunni della 3° L
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Staffetta si
ma partigiana

iovedi 3/04/08 le terze e
Galcune seconde della

S.M.S. G. PLANA hanno
potuto approfondire la loro cono-
scenza sulla resistenza attraverso
i racconti dell’ex staffetta parti-
giana Luigina Albergati.e lo scrit-
tore Claudio Balostro.
Dopo una breve introduzione del
nostro dirigente scolastico dott.
Francesco Rubiconto il sig.
Balostro illustra il suo libro
“FRACASSA”in cui parla della
storia di un giovane partigiano
(tutt’ora vivente) che ¢ sopravvis-
suto al secondo conflitto, al seco-
lo Ambrogio Zino.
Il momento piu significativo e
coinvolgente dell’incontro ¢ stato
quando la sig.ra Albergati ha

cominciato a parlare. Ci ha rac-
contato date e delle battaglie pili
importanti della resistenza perio-
do compreso tra il settembre 1943
e I’aprile 1945.
La sig.ra commossa, ha ringrazia-
to il preside, i docenti ma soprat-
tutto noi ragazzi che, come lei
dice, saremo i protagonisti del
domani.
Ci ha raccomandato di studiare
ma soprattutto di credere nei
valori fondamentali della vita: la
dignitd umana,la democrazia e la
liberta ed ha sottolineato 1’impor-
tanza della costituzione nata in
seguito al sacrificio delle truppe
partigiane.
Andrea Merlo
e Iacopo Daturi 3L

A lezione
di storia
locale

Venerdi ore 10: vietato disturbare!

E il nostro appuntamento settimanale con
Fracassa”, al secolo Ambrogio Zino.
Chi e Fracassa ?

E’ il bambino che quando vede per la
prima volta Benito Mussolini, cogliendolo
in un momento di insicurezza, pensa: “
Mio padre é meglio”.

E’ il ragazzino che per necessita economi-
che entra prestissimo nel mondo del lavoro.
E’ il giovane che, neanche sedicenne, pren-
de la tessera del P.C.I. e poi, barando sul-
Ueta, fugge di casa e diventa partigiano col
nome di “Fracassa” conoscendo la fame, il
freddo, la paura e la morte.

E’> “ I'uomo” che un anno dopo, alla fine
della guerra, rifiuta di prender parte ad un
plotone di esecuzione pur sapendo di
rischiare la vita per il suo gesto.

Claudio Balestro, dopo averlo conosciuto e
aver ascoltato la sua storia, ha scritto un
romanzo in cui racconta, attraverso
“Fracassa”, la realta dei paesi
dell’Appennino negli anni '40 e la vita
delle formazioni partigiane che agivano
nelle valli Staffora, Curone, Borbera e
Scrivia.

1l libro ¢ stato presentato dall’autore nella
rassegna “Il porto dei libri nuovi” e la
nostra insegnante di lettere, la Prof.Verni
ha deciso di adottarlo come testo di narra-
tiva.

Lo consigliamo a tutti i ragazzi perché é
appassionante, drammatico, commovente
ma anche divertente.

Buona lettura!

“«

I ragazzi della 3° L
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I PORTO DELLIBRINGOV
“Educare alla Legalita”
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Si pregaidi abolire
le notizie\per non
disturbare le opinioni

La

scomparsa
dei fatti

trebbe dare a noi ragazzi

P(Oiel corso di giornalismo

qualche consiglio per distin-
guere piu facilmente i fatti dalle
opinioni?
E’ molto semplice: quando qualcuno
ti dice “io penso...” & un’opinione
mentre quando la notizia & supporta-
ta da dati precisi e da riferimenti vali-
di si tratta invece di un fatto,
Tra i libri che ha scritto, ne consi-
glierebbe qualcuno ad un adole-
scente?
Tra i miei libri il piu facile da legge-
re & proprio la scomparsa dei fatti che
¢ anche il pitt discorsivo e sintetico.
I giornalisti che abbiamo incon-
trato da quando facciamo il Corso
di giornalismo ci hanno sempre
detto che dobbiamo essere curio-
si, ma oggi & sufficiente Ia curiosi-
ta per imparare a diventare veri
giornalisti?
La curiosita & sicuramente un ele-
mento fondamentale, ti porta a legge-
re, ad informarti, a non accontentarti
mai di quello che si vede a occhio
nudo, ma a cercare la verita che si
nasconde dietro aj fatti.
Non ha mai avuto paura di espri-

mere liberamente cid che pensa, ha
mai dovuto affrontare situazioni
particolarmente difficili?
Quando scrivi cose vere Spesso vieni
portato in tribunale, all’inizio pud
Spaventare, ma con I’esperienza capi-
sci che non bisogna avere timori per-
ché non tutti i giudici sono corrotti e
quando riesci a dimostrare la veridi-
cita di cid che hai scritto non ti chie-
dono altro.
Sappiamo che ha lavorato con
Indro Montanelli e questo ¢ stato,
secondo noi, un importante inizig
per la sua carriera, ¢ d’accordo?
Sicuramente & stato fondamentale
dato che & stato luj ad assumermi nel
primo giornale nazionale con il quale
ho collaborato.
Penso che sia stato un grande privile-
gio, quando si comincia cosi bene la
strada non ¢& in discesa ma in salita e
poi trovare direttori come Montanelli
¢ piuttosto difficile visto che lui era
unico.

G. Marchesoni

G. Di Martino
3H
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IL PORTO DEI LIBRI NUOVI

Incontro con Salvatore Bo

Esalta

SCra

’appuntamento ¢ per le ore 21
Lcirca al cinema Arlecchino per I’

incontro con il giornalista Marco
Travaglio che presentera il suo nuovo
libro — Se 1i conosci 1i eviti — con la par-
tecipazione di Salvatore Borsellino, fra-
tello del magistrato Paolo Borsellino,
ucciso come Falcone, dalla mafia. Gia
alle 20,00 la folla si accalcava davanti al
cinema Arlecchino per poter entrare
nonostante le moltissime prenotazioni
effettuate nei giorni precedenti.Verso le
20,45 circa 600 persone avevano riempi-
to la sala e quasi un centinaio si accalca-
va attorno all’ edificio.
Puntualmente arrivava
Salvatore Borsellino e
poteva iniziare la sera-
ta in attesa di Trava-
glio che aveva un
impegno a Milano al
teatro Dal verme.
Dapprima venivano
proiettati due filmati:
la lezione sulla mafia
tenuta dal magistrato
Borsellino nel 1989 in
un istituto tecnico di
Bassano del Grappa in

cui evidenziava e

denunciava la tragica ;
situazione della Sicilia * OAMMarco ©
vittima della mafia che

spietatamente lo N

avrebbe ucciso 3 anni

dopo e lui ne era consapevole poiché
sosteneva di sentirsi solo e la solitudine
era I’ avvisaglia della sua condanna ( la
stessa cosa la sosterra Falcone). Il
secondo filmato era un documentario
sulla mafia che aveva come sottofondo
musicale una musica di Jovanotti.
Mentre stava concludendosi il secondo
filmato, un applauso sempre pill scro-
sciante annunciava 1’ arrivo di Travaglio
accompagnato sul palco dal Dirigente
Dott. Rubiconto.La serata proseguiva
con I’ intervento di Borsellino che parla-
va del fratello, della sua lotta contro i

SE LI CONOSCI

EV

RACCOMANDATI, RICICLATI, CONDANNATI,
IMPUTATI, IGNORANTI, VOLTAGABBANA,
FANNULLONI DEL NUOVO PARLAMENTO

) =
Seler cGomen

clan mafiosi, del pool guidato dal procu-
ratore Caponnetto, della battaglia duris-
sima intrapresa dal fratello e da Falcone,
del loro sacrificio, del silenzio delle isti-
tuzioni nei momenti
culminanti della lotta
affidata al coraggio
ed alla abnegazione
di due servitori dello
stato.

Il pubblico commos-
so, ricordava il magi-
strato con un lungo e
caloroso  applauso.
Ma la serata era solo
all’ inizio, poiché
dopo una breve intro-
duzione del Preside
prendeva la parola
Travaglio e commen-
tava il suo ultimo
libro in cui denuncia
la misera situazione
della nostra classe
politica legata alle
ideologie, alle esigenze di partito, preoc-
cupata solo di dimostrare la propria
visibilita a tutti i costi che vede nell’
avversario politico un nemico da com-
battere e sconfiggere, che non pensa al
bene del paese, alle sue difficolta impel-
lenti.

Nel libro si fanno nomi e cognomi di
uomini politici di entrambi gli schiera-
menti in pieno rispetto della par condi-
cio, solo una ventina si possono salvare
,alcuni perd non sono stati ricandidati.
C’¢ stato poi un momento particolar-
mente esilarante quando, rifacendosi ad

_/l’l/ L’/I(//"(

una trasmissione delle Iene ha racconta-
to le strampalate risposte date dai politi-
ci che spesso ignorano la data della sco-
perta dell’America, della Rivoluzione
francese, non sanno chi & Nelson
Mandela, dove si trova Kabul.

Ad un tratto & comparso uno striscione
sorretto da un gruppo di ragazzi su cui
era scritto: ” 1" arma di Travaglio non & il
coltello, poiche ne ha una piti efficace, il
suo archivio personale” questa era una
frase di Montanelli, il maestro di
Travaglio.

Al momento dei saluti finali, Borsellino
ha dato appuntamento a tutti per il 2 giu-
gno a Montebello ed ha sostenuto che
chiamandosi Borsellino si sente in dove-
re di portare il suo contributo verbale e
di testimonianza alla lotta contro la
mafia ormai diffusa su tutto il territorio
nazionale.

Travaglio che gia I’ anno scorso era stato
ospite a Voghera nell” ambito dell’ ini-
ziativa — I1 porto dei libri nuovi- conti-
nuera la sua battaglia contro 1’ illegalita
e la scomparsa dei fatti attraverso i gior-
nali ed i libri, poiché considera prossima
la sua cacciata dalle trasmissioni televi-
sive.

L’ora ormai tarda no consentiva pitt di
continuare: un lunghissimo calorosissi-
mo applauso ha salutato i due relatori
presto circondati da persone che voleva-
no stringere loro la mano, esprimere la
loro solidarieta ed ammirazione, ma la
vera star era Travaglio, che nonostante
la stanchezza ha accettato di buon grado
di firmare il suo libro, di farsi fotografa-
re, di stringere centinaia di mani.

Giuano 2008
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In Norvegia
un frigorifero
I

per 1 semi

n’Arca di Nog per le piante custodita nel cuore di
una montagna: nasce in Norvegia il progetto di

una “cassaforte” per i semi di 3 milioni di specie
vegetali presenti sulla terra.
Sui monti dell’isola norvegese di Sptizberg & stato infat-
ti costruito il “frigorifero”, un tunnel di cemento armato
di 140 m, scavato 120m sotto la montagna di
Plaataberget che, da settembre 2007 protegge i semi con-
servandoli ad una temperatura di —20°C. Scopo della
banca dati vegetale, & “costruire una rete di sicurezza, in
caso di catastrofe, per conservare la capacita di nutrire il
pianeta”, spiega il suo ideatore, lo scienziato americano
Carry Fowler.
Questa “gelida dispensa” servira dunque a salvare la bio-
diversita del mondo, per esempio, in caso di disastro
nucleare o di attacco terroristico. Grazie al clima artico
della zona, che raggiunge la temperatura massima di
—3°C, le preziose sementi non andrebbero infatti perdute
neppure se si fermasse per mesi Iimpianto di congela-
mento.
Non servono perd apocalittici scenari futuri per com-
prendere I'utilitd dell’Arca di Noe. Basta pensare alla
guerra tra Ruanda e Uganda, dopo la quale fu possibile
reintrodurre alcune specie locali di fagioli solo grazie a
semi provenienti da banche estere.
Proprio i semi dei vegetali tipici dei paesi in via di svi-

E allora...
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luppo e di quelli pili esposti ai conflitti saranno, dunque,
in cima alla lista degli ospiti del “frigorifero”.

Jos¢ Manuel Barroso, presidente della Commissione
Europea, I’ha definito: “un giardino dell’Eden congelato
e ben protetto perché, per programmare il meglio, biso-
gna aspettarsi il peggio”. L’accordo & stato firmato da
116 paesi. Pakistan e Kenya hanno gia mandato i loro
semi e tra poco anche altri stati invieranno le loro spe-
cialita.

Ci & molto piaciuto parlare di questa banca che non con-
tiene denaro, ma semi di patate, cipolle, orzo, grano,
fagioli, carote, noccioline, mais e tutte quelle specie che
vanno protette dal surriscaldamento globale.
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Noi scienziati abbiamo 1’obbligo di
svelare la verita:

Avete ragione, la vita pud essere
magnifica , ma ...noi non siamo pit
capaci di vivere su questo piane-
;R C’¢ stata una collisione tra
la popolazione e la terra, siamo stati
troppo avidi e per il nostro sostenta-
mento abbiamo fatto troppa pressio-
ne sulle risorse naturali!!!! La mac-
china dell’abbondanza ci ha dato

Nuovi mestieri

Nell’ultimo secolo siamo stati un
po’ troppo distratti...abbiamo con-
sumato, consumato, consuma-
to....... mai conservato! Sta
nascendo un nuovo mestiere: I’ac-
cuditore ovvero il genitore di un
sacchetto di semi

C’¢ un altro mestiere che bisognera
imparare.....essere un uomo-libro

Allora internet a che cosa serve?
Se non vogliamo combinare altri
guai come quelli che stiamo veden-
do giorno dopo giorno sulla terra,

....Ja cultura va portata dentro di
noi, non possiamo affidarla solo
alle macchine!

Mister R invece ricicla:

Che fine ha fatto la buccia d’aran-
cia che hai mangiato ieri sera?
(mostra un contenitore per i rifiuti)
Va nell’ umido...... diventera terra

E la lattina di Coca Cola che hai
bevuto a pranzo? (mostra un altro
contenitore per i rifiuti)
Rinascera.....diventera per esempio
una macchinetta per il caffe!...o
una ricicletta (una bicicletta ricicla-
ta)!

E la bottiglia di plastica? (mostra
un altro contenitore per i rifiuti) Da
qui in poi diventera....... un
bel........... maglione!

Hai sete? Eccoti un bel bicchiere
d’acqua. Bevi, € acqua di San
Rubinetto...E’ buona? (Gabriele fa

Chissa perché consumiamo cosi
tanta acqua minerale!

Raccolta Riciclo Recupero
Risparmio Ricchezza

©0P00000000000000000000000000000000000000000000000

RAP

Rit.
[Se tu vuoi salvare il mondo
Dai! Ricicla a tutto tondo.]

Riciclare per recuperare,
Quelle cose ormai da buttare.
Questo serve a risparmiare
E aiuta tutti a meno sprecare.
Alcuni oggetti ormai usurati,
Possono esser riutilizzati.

La plastica va raccolta,
ricordatevi! Di volta in volta!
Rit.

La buccia d’arancia va conservata
Cosi la terra sara concimata.
Coi giornali ormai straletti,
ci puoi fare dei bei fumetti.
L’acqua poi ¢ una vera ricchezza,
non averla & una tristezza

senza infatti non possiamo continuare
e su un altro pianeta dobbiamo andare.
Su allora fate come noi,
cominciate a riciclare anche voi.
Rit. 3 volte
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Notiziario sportive

CAMPESTRE Categoria cadette: - PALLAVOLO FEMMINILE 4° posto provinciali
3° posto provinciale a squadre (squadra)
Categoria ragazze: 3° posto individuale
fase provinciale Silvia Trivigno 1° A CORRIPAVIA 28 Maggio
NUOTO Campione provinciale specialita delfino
Morsia Valentina 3°F GINNASTICA cadette 4°0sto provinciale
Campionato provinciale specialita dorso (squadra)
3° classificato Bardone Matteo 3°H
Squadra femminile 2° posto alle provinciali ATLETICA LEGGERA partecipazioni
€ partecipazioni alla fase regionale alle provinciali
SCI 2° posto ai campionati provinciali KARATE Bonforte e Campanella 2°A
~ squadra cadetti e cadette hanno partecipato al campionato regionale,
e partecipazione ai campionati regionali -Campanella ha ottenuto il 5° posto

RUGBY 2° posto ai campionati provinciali

CALCIO FEMMINILE 2° posto ai campionati
provinciali

CALCIO MASCHILE 2°posto campionati
provinciali

- PALLAVOLO MASCHILE 2° posto
provinciali(squadra)

ORIENTEERING
Campione provinciale
e regionale

Pedamonti Dabal 2° B
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Una mattina al “Calvi”

ESPLORANDO LA MECCANICA

Visita allistituto professionale statale
per linadustria e /artigianato “Calvi”

Incontro con gii insegnant/

Ecco 1/ risultato:
un profotjpo aj scaffale formarto
aa 2 larmierini ai metallo

e 4 1l trafilati!/

N. Lugano
M. Melcarne
A. Zampolini
2L

Giugno 2008 25

P



er riflettere e capire il legame
Pche esiste tra i vari alimenti, noi

alunni della 2° I, accompagnati
dalle insegnanti Tripoli e Tiengo, ci
siamo recati all’Istituto Tecnico
Agrario “C. Gallini” e abbiamo
imparato che:
Per fare il burro occorrerebbe un
buon latte intero, fresco, appena
munto e quindi, non sottoposto ad
alcun trattamento o manipolazione,
ma, per comodita ed esigenze igieni-
che, noi siamo partiti dalla panna
liquida fresca del supermercato.

§e_mel

Per fare
il burro
ci vuole

il latte. ..

L’abbiamo versata in un contenitore
di vetro a chiusura ermetica che, per
circa mezz'ora, ¢ stato agitato Vigo-
rosamente a mano per separare il
latticello dalla massa grassa...Si

sono formati dei grumi, prima picco-
li come lenticchie, poi come Jagioli e,
infine, come gnocchi... era il burro!
Dopo essere stato filtrato attraverso
un colino per eliminare il latticello, il
burro é stato versato in Stampi di
varie forme.

L’abbiamo subito assaggiato: & risul-
tato piu dolce e pit leggero di quello
acquistato.

Terminato il lavoro il prof. Chiesa,
docente di biologia, ci ha fatto notare
che questa maggiore dolcezza dipen-
de dalla presenza di un residuo di lat-
ticello contenente il glucosio e che,
non contenendo conservanti, il nostro
burro doveva essere consumato nel
giro di pochi giorni.

Questa bella esperienza ha messo in
pratica le conoscenze tecnico/scienti-
fiche apprese in classe e ha permesso
di sottolineare la differenza tra la
produzione artigianale e quella indu-
striale di un prodotto di largo e antico
consumo.

Il prof Chiesa ci aveva spiegato
prima dell’esperimento che il burro &
un alimento ricco di vitamina A e di
sali minerali con un elevato contenu-
to di grassi (superiore all'80%) e che
sl ottiene attraverso un processo,
detto burrificazione, in cui 100 litri di
latte vengbno trasformati in 4-5 chili
di prodotto finito.

Alessandro Battaglia
Nicola Gazzaniga
Luca Protti

Mattia Pinardi

2°1

a pasta ha una storia molto antica
Le ricca di aneddoti che ha inizio

7000 anni fa, quando 1’uomo,
abbandonata la vita nomade, inizia a
coltivare la terra, scopre il grano, impa-
ra a lavorarlo sempre meglio, raffina la
macinatura, lo impasta con I’acqua,
* spiana I'impasto e lo cuoce sulla pietra
rovente.
Dalla cottura del composto farina-acqua
sulle pietre, alla bollitura in acqua il
passo ¢ breve e naturale. Le piil antiche
testimonianze su formati di pasta cotti in
acqua risalgono infatti a 3000 anni a.C..
Sono famosi i rilievi in stucco della
Grotta Bella, tomba etrusca del IV sec.
a.C., che riproducono I’interno di una
casa: ai due pilastri centrali sono appesi,
tra I’altro, la spianatoia, il matterello, la
rotella dentata ecc.
Gia Cicerone e Orazio, 100 anni prima
di Cristo, erano ghiotti di lagana (dal
latino laganum che designava una
schiacciata di farina, senza lievito, cotta
in acqua, da cui derivano le nostre lasa-
gne).
Per molto tempo la tradizione ha attri-
buito a Marco Polo Iintroduzione della
pasta in Italia di ritorno da un viaggio in
Cina. Questa convinzione & stata pero
sfatata da molti documenti scritti che
rivelano Iesistenza della pasta in Italia
prima che il veneziano esplorasse il
“celeste impero”. Tra questi uno risale
al 1154, una sorta di guida turistica dove
il geografo arabo Al-Idrin menziona un
“cibo di farina in forma di Jili” chiama-

to triyah che si confezionava a Palermo.
Correva I’anno 1279 quando il notaio
Ugolino Scarpa, elencando cid che il
milite Ponzio Bastone lasciava in eredi-
ta, cita tra le altre cose “bariscella una
plena de macaronis”. Ancor prima, nel

Storia della pasta:
chi ha inventato
gli spaghetti?

1244, un medico bergamasco promette
ad un lanaiolo di Genova che I’avrebbe
guarito da un’infermitad alla bocca se
egli non avesse mangiato né carne, né
frutta, né cavoli, né pasta. Marco Polo
torna a Venezia nel 1292. ,
II confronto di queste tre date chiarisce
da solo ogni dubbio residuo: la pasta
non fu invenzione cinese, gli italiani la
conoscevano gia prima che 1’eroe de I1
Milione tornasse dal suo avventuroso
viaggio

Nelle regioni settentrionali si realizza la
“giostra”, uno strumento di legno com-
posto da un asse centrale verticale che
sostiene i telai con le paste corte o in
matassa o le canne con la pasta lunga. E’
la prima rudimentale “macchina” che
produce pasta. La “giostra” & tenuta in
un locale riscaldato. Intanto, dal Perd

arriva in Italia
il pomodoro (1554). Nel ‘500 sorgono le
prime corporazioni di pastai a Roma,
Napoli, Savona e Milano. A quest’epoca
pastai e fornai lavorano all’unisono
riunendosi in sodalizi di mestiere. Fino
al XVIII secolo I'impasto della semola
con ’acqua viene effettuato con i piedi.
11 primo torchio idraulico compare intor-
no al 1870.
Verso la fine del secolo scorso il proces-
s0 di produzione della pasta si mecca-
nizza, con macchine azionate dal vapore
o dall’energia idraulica. La prima, vera
macchina in grado di produrre pasta e’
brevettata nel 1933. Col tempo le mac-
chine si perfezionano, ma il prodotto &
sempre composto dalla miscela di semo-
la di grano duro e acqua.

Francesco Mantuano 2°M
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il AN

Le origini del pane si perdono nel lonta-
nissimo neolitico quando i primi rudi-
mentali tentativi di lavorare i cereali
producevano poltiglie di farine granulo-
se e scure che accanto al fuoco si cuoce-
va lentamente, senza una forma definita.
Si pensa che la scoperta del pane avven-
ne casualmente, quando lasciata della
poltiglia di cereali vicino ad un fuoco ci
si accorse che si induriva cambiando
sapore. Il pane dell’'uomo antico non
aveva sicuramente nulla in comune con
quello dell’vomo di oggi, ma da quel
momento ¢ iniziato il cammino e I’evo-
luzione di questo alimento.

Gli egiziani segnarono la prima grande
rivoluzione mettendo a punto dei forni
in cui cuocere la pagnotte a temperature
maggiori e scoprendo la magica trasfor-
mazione del glutine che si formava
lasciando la farina a contatto con 1’ac-
qua.

Dagli egiziani le tecniche di preparazio-
ne e cottura del pane furono proseguite
dai greci che dipinsero sui loro forni ter-
ribili facce di demoni affinche tenessero
lontani coloro che volevano provare ad
aprirli. La civilta greca inizid ad aggiun-
gere nuove spezie e nuovi aromi al pane,
arrivando a creare circa 72 tipi diversi di
pani.

Non c’é cibo da e
pin’ squisito del pane.

La buona
compagnia
€ mezzo pane.

Il lavoro mal fatto
¢ un pane cotto a meta.

Ndoja Mikael — Annalisa Raia

Dai greci ai romani, 1’altra grande tappa
della panificazione. I romani allestirono
nel 168 a.C. i primi forni pubblici in
cittd e diedero inizio all’era artigianale
del pane, utilizzando farine bianche e
piu raffinate. Il procedimento di prepa-

Chi semina buon grano,
ha pot buon pane;
chi semina lupino

non ha né pane, né vino.

Chi pota di maggio
e zappa di agosto,
non raccoglie
né pane, né mosto.

Ahamed Shady —
Alessandro Gallo Il L

razione del pane ha poi continuato a per-
fezionarsi fino all’epoca di Maria de’
Medici che ottimizzo la lievitazione con
I’aggiunta del lievito di birra.

L’evoluzione che segui fu poi segnata

Buono come il pane: si dice di
una persona dal carattere mite.

Sotto la neve pane,
sotto la pioggia fame:

¢ un proverbio contadino,

esprime la credenza

che lo strato di neve, mantenendo
caldo il terzeno,
favorisca il gevmogliaze
del grano

Andrea Ferraresi
Cesare Lumelli

non solo dalla rivoluzione di ingredienti
ma anche da quelle sociali. Il pane
divenne simbolo delle diverse classi
sociali: i ceti agiati iniziarono a mangia-
re solo pane bianco mentre le classi pill
povere usavano pagnotte di grano
mescolate con orzo, segale o avena.
Arrivarono poi i nuovi sistemi di maci-
nazione i forni a gas ed elettrici e nuovi
ingredienti e migliorarono I’impasto
fino ad ottenere la fragranza dei nostri
giorni.

Matteo Furgada - Federico Ferrillo
Marco Melcarne 2°L
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La pizza ha origini antichissime; alcuni sto-
rici infatti suppongono che questo alimento
era presente gia nella cucina etrusca con
forme ed ingredienti ovviamente molto
diversi da oggi. La pizza nasce perd come
un piatto povero che necessita per la sua
alimentazione di alimenti semplici e facil-
mente reperibili: farina, olio, sale e lievito.
La vera pizza nasce intorno al 1600 dal
innegabile ingegno culinario meridionale,
bisognoso di rendere pill appetibile e sapo-
rita la tradizionale schiacciata di pane;
all’inizio si trattava di pasta per pane cotto
in forni a legna, condita con aglio, strutto €
sale grosso, oppure, nella versione pil
“ricca”, con caciocavallo e basilico.

Della pizza pil recente, quella che cono-
sciamo noi dall’impasto soffice e gustoso
se ne parla fra il 500 e il 600; la cosiddetta
pizza alla “mastinucola” ossia al basilico.
Era preparata mettendo sul disco di pasta,
dello strutto, formaggio, foglie di basilico e
pepe.Pidl avanti nel tempo nasce quella ai
“cecinielli”, ossia con la minutaglia di
pesci che, soprattutto i pescatori avevano a
disposizione.

L arrivo sulle tavole della pizza moderna,
avviene con la scoperta del pomodoro!!!
Importato dal Perti, dopo che venne scoper-
ta I’America, il pomodoro fu dapprima
usato in cucina come salsa cotta con un po’
di sale e basilico e solo piu tardi, a qualcu-
no venne I’idea di metterlo sulla pizza.
Inventando cosi senza volerlo, la pizza.
Incomincia 1’era della pizza moderna: a
Napoli e anche in America.

Infatti nell’800 la pizza con il pomodoro
arriva fino in America grazie agli Italiani
che migrarono a New York e viene fatta
come a Napoli.

In quello stesso periodo a Napoli avviene il
“matrimonio storico” con la mozzarella.
Un pizzaiolo napoletano Raffaele Esposito
e sua moglie, prepararono la famosa pizza
con pomodoro e mozzarella in onore della
regina Margherita, moglie di Umberto I re
d’Italia.

11 pizzaiolo e sua moglie su richiesta della
regina Margherita prepararono tre pizze:
una con la musticola, una alla marinara e
una pizza con il pomodoro, la mozzarella
il basilico pensando al tricolore italiano.
Alla regina piacque talmente quest’ultima
ed il pizzaiolo per questo motivo la chiamo
con il nome della regina.

Fu da allora che la pizza margherita si
impose ovunque nel mondo.

Nicold Lugano, Alberto Zampolini,
Tonia Mennella 11 L
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